
ELENCO GUSTI  GLUTINE LATTE UOVA SOIA ARACHIDI FRUTTA CON GUSCIO VEGAN GLUTEN FREE SOLFITI 

Fiordilatte   *        
Stracciatella   *  *      
Dolce amore   *  *  *    
Amarena croccante   *  *  *    
Zuppa inglese  * * *       
Cremino al pistacchio   *  *  *    
Cremino Cremeria   *  *  *    
Arachid’oro   *   *     
Nonna Amelia  * * * *  *    
Pistacchio   *    *    
Mascarpone     * *       
Mascarpone con panettone * * *       
Nocciola   *    *    
Crema della nonna   * *   *    
Cioccolato   *  *      
Rocher   *  *  *    
Bacio   *  *  *    
Cioccolato al rum   *  *     * 
Yogurt   *        
Limone   *        
Fragola        *   
Frutti di bosco        *   
Pesca        *   
Fondente     *   *   
Mango         *   
Zabaione autentico   * *      * 
Crema come una volta   * *       

Lista allergeni
Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale è addestrato per occuparsi di tale rischio. Tuttavia, occorre 
segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attività di preparazione e somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione 
di aree ed utensili. Quindi, non si può escludere la possibilità che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni.



ELENCO GUSTI  GLUTINE LATTE UOVA SOIA ARACHIDI FRUTTA CON GUSCIO VEGAN GLUTEN FREE SOLFITI 

Yogurt greco 
con mango e passion fruit   *        
Cheesecake al lampone           
Yogurt greco con frutti rossi  *        
Cocco   *        
Caramello salato   *  *      
Pinolata   *        
Che bueno  * * * *  *    
Menta e liquirizia   *        
Pesca e mango        *   
Caffè   * *       
Lampone        *   
Cannolo siciliano  * * * *     * 
Panna montata    *        

Pistacchio vegan        * *  
Cacao con stevia        * *  
Mandorla con stevia        * *  
Nocciola vegan        * *  
Gianduia vegan        * *  
Bianco stevia          * *  
Gianduiotto     *   *   

Granita alla Siciliana mandorla      * *    
Granita alla Siciliana fragola       *          
Granita alla Siciliana al pistacchio     * *          
Granita alla Siciliana al limone        

Lista allergeni
Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale è addestrato per occuparsi di tale rischio. Tuttavia, occorre 
segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attività di preparazione e somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione 
di aree ed utensili. Quindi, non si può escludere la possibilità che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni.


